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verdure alla griglia \'s

Gemiisevariation vom Grill, Rucola, Oliven und hauseingelegte getrocknete Tomaten (L,0) € 12,50

% antipasto Siena %

Prosciutto Crudo, Salami Mailander Art, Grana, Rucola, gegrillte Artischockenherzen,
hauseingelegte getrocknete Tomaten, Oliven, Kapern und Melone (c,0) € 15,50

e

bruschetta con avocado e gamberoni
Ger0stetes Weillbrot mit Avocadocreme und einer Rotwildgarnele (a,¢,0,G,L,R) € 15,00

e
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zuppa di pomodorov

Tomatensuppe mit Sahnehaube und Grissini (A,¢,G,H,LN) € 5,50

% minestrone V

Gemiisesuppe mit frischem Gemiise nach Saison (L,m) € 6,50

Selleriecremesuppe mit Cro(itons (A,c,G,L) € 6,50
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% velutata di sedano rapa con crostiniv
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risotto con crema di gamberi, vino bianco e lime
Weillweinrisotto mit einer Garnelencreme, Knoblauch und Limette (A,¢,0,G,L,R) € 20,00

e
e

orecchiette con radicchio e gorgonzola\/’ %

Orechiette mit Radicchio und Gorgonzola in einer Sahnesauce (AcGL) € 16,50

tagliatelle con gamberoni

Bandnudeln mit Garnelen, Kirschtomaten, Rucola aromatisiert mit Weillweinsauce und Knoblauch (A,c,c,L) € 21,00

e

insalata verde \/’ %

Gemischter griiner Blattsalat mit Rucola € 6,00

insalata mista V.
Gemischter Blattsalat, Rucola, Tomaten und Gurken € 7,00

%‘ insalata di pomodori \'s

Tomaten, Zwiebel, Basilikum und Oregano € 7,50

% insalata di rucola V'
Rucola, Kirschtomaten und Parmesan-Streifen (G) € 8,50 %
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filetto di manzo in salsa di funghi con pappardelle
Rinderfilet in einer Pilzsauce an Pappardelle (Ac,c,L) € 37,50

calamari misti %i%

Variation aus gegrillten und frittierten Calamari mariniert mit Knoblauchsauce an Rosmarin-Kartoffeln,
Gemiise, Joghurt-Dip und gerdstetem Weil3brot (a,c,LR) € 23,00

filetto di salmone in crosta con peperoni griglia e salsa olendese
Lachsfilet im Blatterteig mit gegrillten Paprika auf einer Hollandaise-Sauce (a,c,p,G,L) € 32,00

linguine pesto pistacchio e burrata V

Linguine in einer Pistaziencreme mit Burrata (A,cGL) € 20,00

rana pescatrice alla livornese con linguine
Seeteufel im Ganzen in einer pikanten Oliven-, Kapern-, Kirschtomatensauce dazu Linguine (aAc,D,GL) € 33,00

“ Doln

tiramisu

% Hausgemachtes Tiramisu (AGEG,H) € 7,50

profiteroles
H}: Profiteroles mit Schokosauce und Sahne (a,c,E,GH) € 7,50

mousse di castagne i

Kastanienmouse mit Schokosauce, karamellisierten Walniissen und Vanilleeis (a,c,G,H,0) € 10,50

panna cotta al liquore all'uovo
Eierlikbr-Pannacotta (AcqL) € 8,90

cheesecake fredda di lamponi
% Kalter Kdsekuchen mit Granola und Himbeeren im Glas (A,c,G,L) € 7,90

% | o sorbetto

Zitroneneis mit Wodka und Prosecco (c) € 7,50 %




